
Bryggelog
Navn: Brygnr.: Dato:

Gærtype: Gærnæring/gr.: PH værdi:
Tilsætning:
Frugt: Krydderi:

Rumtemperatur dag 1: Dag 8:
Noter:

Omstikning 1:

Dato: Oechsle/Oe:
Noter:

Omstikning 2:

Dato: Oechsle/Oe:
Noter:

Omstikning 3:

Dato: Oechsle/Oe:
Noter:

Honning/kilo: Type:

Alcohol %:
Noter:

Tappe dato:

Startsødme/Oechsle: Oe

Restsødme/Oechsle: Oe


